
 
Verein BBQ & Grill Akademie 

 

VEREIN BBQ & GRILL AKADEMIE – Gemeinnütziger Verein 

www.bbq-grill-akademie.at 

4362 THOMASTAL 10 - ZVR: 1788824526 

  

GGrriillllwwoorrkksshhoopp  „„MMeehhrr  aallss  SStteeaakkss  aamm  FFeeuueerrttiisscchh““  

  
VVeerraannssttaallttuunnggssoorrtt    

LLeeooss  GGrriillllsscchhuullee  iimm  SSttiilllleenn  TTaall,,  44336622  TThhoommaassttaall  1100  
wwwwww..lleeooss--ggrriillllsscchhuullee..aatt  

  

  

  

IInn  uunnsseerreenn  WWoorrkksshhooppss    

sstteehheenn  hhoocchhwweerrttiiggee  ffrriisscchhee,,  rreeggiioonnaallee  uunndd  ssaaiissoonnaallee  PPrroodduukkttee  iimm  MMiitttteellppuunnkktt,,  ddiiee  mmiitt  

RReessppeekktt  vveerraarrbbeeiitteett  uunndd  vveerreeddeelltt  wweerrddeenn..      

SStteeaakkss  vvoonn  SScchhwweeiinn  uunndd  hheeiimmiisscchheerr  KKaallbbiinn--  ggeerreeiifftt  uunndd  vveerreeddeelltt  iinn  LLeeooss  FFlleeiisscchhffllüüsstteerreeii,,  

SScchhmmoorrttooppff  aamm  GGaallggeenn,,  FFiisscchh  aamm  FFllaammmmbbrreetttt……  ddiiee  GGaarrmmeetthhooddeenn  aamm  FFeeuueerrttiisscchh  ssiinndd  

vviieellffäällttiigg..  WWiirr  ggrriilllleenn  aauuff  ddeerr  PPllaattttee,,  iinn  ddeerr  FFeeuueerrppffaannnnee,,  aamm  RRoosstt  uunndd  aauucchh  ddiirreekktt  iinn  ddeerr  

GGlluutt;;  eerrkklläärreenn,,  wwaarruumm  „„eerrwwaacchhsseennee  SStteeaakkss““  vvoonn  aalllleeiinnee  sstteehheenn  ssoolllltteenn  uunndd  zzeeiiggeenn  ddiirr  ddeenn  

WWeegg  vvoonn  KKeerrnn--  bbiiss  ZZiieelltteemmppeerraattuurr  zzuurr  ppeerrffeekktteenn  GGaauummeennsseexxkkuulliinnaarriikk..  

  

DDuurrcchh  ddaass  PPrrooggrraammmm  ffüühhrrtt  LLeeoo  GGrraaddll  wwwwww..lleeooss--ggrriillllsscchhuullee..aatt    

GGeeaarrbbeeiitteett  wwiirrdd  uu..aa..  aauuff  eeiinneemm  FFeeuueerrttiisscchh  vvoonn  wwwwww..ssttaahhllhheeaarrtt..aatt  

––  FFEEUUEERR  FFRREEII  --  

Inbegriffen im Teilnehmerbetrag von € 180,- 

Fördermitgliedschaft für 2024 im Verein  

5 stündiger Workshop mit Grillmeister Leo Gradl 

Verkostung der zubereiteten Gerichte sowie Getränke in verzehrüblicher Menge 

Leihschürze  

Rezepte auf der Cloud 

Teilnehmerzertifikat 

Hinweis  
Der Workshop findet im Freien und bei jeder Witterung statt. Bitte denk an wetterfeste 

Kleidung und festes Schuhwerk!!! 

Wir arbeiten mit frischen, regionalen und saisonalen Produkten, Änderungen sind daher 

möglich. 

http://www.bbq-grill-akademie.at/
http://www.leos-grillschule.at/
http://www.leos-grillschule.at/
http://www.stahlheart.at/

